
   Burger Italiano 
(Pain brioché, Gorgonzola AOP ou Cheddar, haché de bœuf  (vf), sauce burger maison,

oignons confits au limoncello, crudités, frites)
Simple 17,50€.             Double 19,50€.             Triple 21,50€

Pavé de boeuf (vf), sauce au gorgonzola, frites, salade     
21€

 Vitello tonnato, frites
(Fines tranches de rôti de veau(UE), sauce tonnato de Nono, câpres et grana panado )

18,50€
 

Tartare de boeuf (vf) à l’italienne dans son cannelloni croustillant, frites  
18,50€

       Burrattina crunchy
 (concassé de noix, noisettes, pistaches, olives noires, oignons frits, servi avec son filet

d’huile d’olive, de miel et de fleur de sel) 
9,50€

Crumble chaud de pieds de cochon, crème à l’ail et chorizo  
 11,50€ (10 min de cuisson)

   Arrancini all'Amatrician , pesto rouge maison, parmesan 
 9,50€

A déguster seul ou à partager ! 
ANTIPASTI

DOLCE VITA



Pasta “Mafalde”, sauce noire à la truffe d’été, stracciatella
 19€

Carbonara, la vraie ! 
17€

Rigatoni sauce citron et poulet croustillant 
18,50€

Linguine et queues d’écrevisses en persillade pimentée
22,00€

       Aiguillettes de poulet croustillant, risotto au chorizo  
19,50€

Risotto 100% végétarien à la crème menthe - petits pois, asperges vertes
16€  

Ris de veau (ue) et son risotto à l’ail et poivre fumé  
21€

PASTA

RISOTTO

SALADE
 Salade César au poulet croustillant 

16€

Salade Caprice 
 (tomates, burratina, oignons rouges, 

roquette, crème de vinaigre balsamique, huile d'olive)
16€

*Coup de coeur de la Cheffe 



Entrée, plat et dessert 34,50€

 Burrattina crunchy
 (concassé de noix, noisettes, pistaches, olives noires, oignons frits, servi avec son filet

d’huile d’olive, de miel et de fleur de sel) 

 Crumble chaud de pieds de cochon, crème à l’ail et chorizo 
 (10 min de cuisson)

 Arrancini all'Amatriciana, pesto rouge, parmesan

ET

Pavé de boeuf (vf), sauce au gorgonzola, frites, salade 

  Rigatoni sauce citron, poulet croustillant

Linguine et queues d’écrevisses en persillade pimentée

 
ET

Panna Cotta aux fruits rouges

 L’authentique tiramisu au café soupoudré de cacao 

Croustillant caramel chocolat

MENU GATSATINA 



Panna Cotta aux fruits rouges 7,50€

      L’authentique tiramisu au café soupoudré de cacao  8 €

Croustillant caramel chocolat 8€

Cannelloni croustillant au citron, éclats de pistache  8,50€

 Fromage blanc aux fruits rouges 4€

 Café gourmand  8,50€
 

       Sorbets et Glaces 
(vanille, chocolat, stracciatella, pistache, passion, framboise)

1 boule 2,50€  /  2 boules 4,50€   /  3 boules 6,50€ 
 

 

12€

Poulet croustillant ou haché de boeuf (vf), frites, salade
et

Boule de glace chocolat ou vanille

Uniquement les midis du mardi au vendredi
Hors jours fériés 

Plat du jour  11,50€
Dessert du jour  4€ 

DOLCI

BAMBINO

MENU DU JOUR 


